Fravky

Weihnachts-L.unch
02

Pochierter, gebeizter & gerducherter Lachs mit Honig-Senf-
Sauce & Sahnemeerrettich

,Vitello Tonnato” feine Scheiben vom rosa Kalbriicken mit
Thunfischmayonnaise & Kapern

Gemiise-Antipasti von Paprika, Zucchini, Champignons
getrockneten Tomaten & Oliven (mit Stein)

in kleinen Glasern angerichtet:

- Flusskrebssalat mit Apfel-Calvados-Sauce

- Tataki vom Thunfisch auf Couscous mit Sesamdressing

- Rote Beete-Apfelsalat mit Ziegenfrischkase-Mousse
und Pumpernickel-Nusskrokant

winterlicher Feldsalat zu kombinieren mit
Apfelspalten, Bergkase, Haselniissen

& knusprigem Speck vom Ruhrtaler Freilandschwein,
dazu ein samiges Birnen-Dressing

unser Weizen- und Mehrkornlandbrot mit
Aioli, Apfel-Zwiebel-Schmalz & veganem Mango-Chili-Dip

Maronen-Créme-Suppe mit Cranberry-Créme Fraiche

8.8,

Weihnachts-Lunch-Biiffet

Von der Schneidestation:

Frisch auftranchierter rosa Hirschriicken mit Preiselbeer-
Knusperhaube a part, dazu reichen wir Thymianjus,
KartoffelklBe & Apfel-Rotkohl

Ganserollbraten gefullt mit Cranberrys, Walnissen und
Thymian in Gansejus, dazu Macaire-Kartoffeln und
Mandel-Rosenkohl

Gebackene StBkartoffel mit gebratenen Champignons
und Yuzu-Minz-Quark

Aus dem Parmesanlaib:

Frische Tagliolini mit Triffelrahnmsauce

dazu gebratene Gambas in pikanter Marinade
,MoOvenpick Eisbar”

-verschiedene Eissorten mit Toppings & heiBen Kirschen

Himbeer-Spekulatius-Tiramisu
Milchreis mit Bratapfel-Tatar
Zusatzliches Kinderbiiffet:

Chicken Fingers mit Pommes frites, Ketchup & Mayonnaise
Penne mit frischer Tomatensauce

Yl froven ans asf fon Yy Joihnachte~ ok ndt-euch!

Mittwoch * 25. Dezember 2024
Donnerstag * 26. Dezember 2024

€ 64,90 pro Person
*€ 14,90 pro Kind (3 - 13 Jahre)

Einlass: 11:30 uhr
Ende: 16:00 Uhr
Buffet: 12:00 - 15:00 Uhr
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